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Jauheliha on herkullista!

Oikealla lihamyllylla avaat uusia mahdollisuuksia riistan valmis-
tukseen, silla riistajauhelihaa voi kayttaa monipuolisesti ja se
on kulinaristien herkkua. Laite mahdollistaa riistan taydelliseen
hyodyntamisen, silla jauhelihaan sopivat myos vahemman
suositut luuttomat ja rustottomat ruhon osat, kuten esimerkik-
si. lapa, niska ja takapotka. Hyva tietaa: riistaa voi yleisesti kasi-
telld kuin tavanomaista lihaa. Lihamassan alhaisen rasvapitoi-
suuden vuoksi on kuitenkin suositeltavaa lisata joukkoon tietty
maara sian tai villisian rasvaa. Tama takaa mehukkaan maun
ja parantaa sitkoa. Vinkki: Mukana toimitetun makkarasuppilon
avulla lihamyllya voi kayttaa myos makkaroiden tayttamiseen.

Uusi lihamylly

Kehitetty lihankasittelysta saadun vuosikymmenien kokemuk-
sen perusteella pitaen silmalla tarkeita yksityiskohtia. Tarkkaan
ja hygieeniseen tyoskentelyyn parhaalla tehokkuudella. Kaikki
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat osat on valmis-
tettu korkealaatuisesta ja pitkaikdisesta ruostumattomasta
terdksesta. Ne on helppo purkaa jauhamisen jalkeen, ja ne
voidaan pesta astianpesukoneessa.

Onnea ja menestysta jahtiin!
Aaron, Andreas, Christian ja Manfred Landig

Tietoa tasta kayttoohjeesta

Tama kayttoohje sisaltaa tarkeita ohjeita Landig-lihamyllysar-
jan kayttoonotosta, turvallisuudesta, maaraysten mukaisesta
kaytosta seka hoidosta.

Varmista, etta tama ohje on aina saatavilla laitteen luona niin,
ettd kaikki laitetta kayttavat voivat tutustua siihen. Tama ohje on
tarpeen erityisesti seuraavien toimenpiteiden yhteydessa:

« kayttoonotto

« kaytto

« laitteen puhdistus
« vikatilanteet

Sailyta tama kayttoohje ja luovuta se laitteen myynnin tapauk-
sessa ehdottomasti uudelle omistajalle. Tassa kayttoohjeessa
ei voida ottaa huomioon kaikkia kuviteltavissa olevia tilanteita.
Jos tarvitset lisatietoja tai sinulla on ongelmia, joita ei kasitella
tassa ohjeessa lainkaan tai kattavasti, ota yhteys Landigin
asiakaspalveluun tai jalleenmyyjaan.

Turvallisuusohjeet ja varoitukset

Noudata sahkolaitteita kaytettdessa aina seuraavia perustur-
vallisuusohjeita:

TARKEAA

Tutustu tahan kayttoohjeeseen seka kaikkiin
laitteessa oleviin varoituksiin ja merkintéihin
huolellisesti!

Tarkasta toimituksen sisalto
vaurioiden varalta!

Varmista, etta liikkuvat osat on kohdistettu oikein ja etteivat
ne ole juuttuneet ja ettéa laite on asennettu maaraysten
mukaisesti seka tarkasta kaikki muut tekijat, jotka voivat
vaikuttaa kayttoon.

Jos osat, verkkojohto, jauhatusosa tai moottori ovat vaurioi-
tuneet, ota yhteys asiakaspalveluumme (katso Asiakaspal-
velu, sivu 13).

Irrota verkkopistoke pistorasiasta aina, kun laitetta ei kayteta.

Irrota verkkopistoke pistorasiasta myos aina ennen kuin
asennat tai irrotat osia tai tarvikkeita ja myos ennen kuin
puhdistat laitteen. Huomio! Kohonnut loukkaantumisvaara!

Kun olet irrottanut pistokkeen, kytke virtakytkin PAALLE
ja sitten POIS varmistaaksesi, etta kaikki energia/virta on
johdettu pois laitteesta.

I AVAROITUS I

Al jata lihamyllya koskaan ilman valvontaa, kun
se on kaynnissa!

] AVAROITUS ]

Ala koskaan laita elintarvikkeita kisin sy6ttoruu-
viin johtavaan syottosuppiloon.

] AVAROITUS ]

Pida sormet poissa syottoruuvista ja leikkuuteris-
ta kayton aikana.

I AVAROITUS I

Al koskaan koske liikkuviin osiin — tima voi
johtaa vakaviin loukkaantumisiin!

TARKEAA

Kayta ainoastaan mukana toimitetun
syottokapulan kanssal

+ Odota, etté kaikki liikkuvat osat ovat pysahtyneet, ennen
kuin kytket laitteen pois paalta tai vaihdat kayttoon taakse-
pain (mallista W 300 alkaen). Irrota lihamyllyn osat vasta,
kun laite on kytketty pois paalta.

+ Sido pitkat hiukset, I6ysat vaatteet ja muut esineet seka
kaari pitkat hihat ylos ennen kuin kaytat lihamyllya.

+ Poista kravatit, sormukset, kellot seka ranne- ja muut korut,
ennen kuin kaytat laitetta.

- Ala koskaan kayta laitetta, jos verkkojohto tai verkkopistoke
ovat vaurioituneet tai virheellisen toiminnan jalkeen.

] AVAROITUS ]

Kayta ainoastaan
alkuperaista verkkokaapelia!

Al kéyta laitetta ulkona, se on tarkoitettu vain sisékayttoon.

Alé vie johtoa pdydan tai tydtason reunan yli tai paasta sitd
kosketukseen teravien reunojen tai kuumien pintojen kanssa.

Varmista, ettei johto ole taipunut, ettei se juutu laitteen alle
ja ettei se ole kietoutunut lihamyllyn ymparille.

Al koskaan veda verkkojohdosta, kun irrotat pistokkeen
pistorasiasta.

Al koskaan kayta jatkojohtoa. Liitéd pistoke aina suoraan
maadoitettuun pistorasiaan.

Tassa lihamyllyssa on maadoitettu, kolminapainen pistoke,
joka on liitettava suoraan maadoitettuun pistorasiaan (220
volttia, 50 Hz).

Metallikotelolla varustetuissa sahkolaitteissa kaytetdan maa-
doitettua pistorasiaa kayttajan suojaamiseksi sahkoiskulta.

I AVAROITUS I

Ala muuta verkkopistoketta milldin tapaa alaka
koskaan poista maadoitustappia kolminapaisesta
pistokkeesta. Tama johtaa takuun raukeamiseen

ja voi aiheuttaa hengenvaarallisen sahkoiskun.



Aseta lihamylly aina lujalle ja vakaalle alustalle. Varmista,
ettei laite ole liian lahella tyctason reunaa, josta se voi siirtya
ja pudota.

Vaihteistokotelo ja moottorin suojus voivat kuumentua
kayton aikana, mikéa on tdysin normaalia. Alé koske naihin
osiin kayton aikana.

Alé ota laitetta kayttoon, jos moottori ja vaihteisto ovat
erittain kylmia. Jauhatusosan, moottorin ja vaihteiston lam-
potilan tulisi olla ennen kaynnistysta vahintaan +7 °C.

Tahattoman kaynnistyksen vaaran pienentamiseksi varmis-
ta, etta virtakytkin on kytketty pois paalta, ennen kuin kytket
verkkopistokkeen pistorasiaan.

Irrota verkkopistoke aina, kun laite varastoidaan. Muussa
tapauksessa on tulipalovaara erityisesti, jos laite koskee
kaapin seinia tai ovea.

Al& koskaan liitd lihamyllya paikassa, jossa sijoituspakkaan
VOI paasta vetta.

Sahkoiskun aiheuttaman hengenvaaran valttémiseksi ala
koskaan upota lihamyllya veteen tai muihin nesteisiin.

Varmista, etta jauhatusosa on irrotettu moottorilohkosta
ennen puhdistusta.

Al& koskaan huuhtele moottorilohkoa juoksevan veden
alla. Puhdista se vain kostealla liinalla. Moottorilohkossa
on sormenjalkia estava pinnoite. Ald vaurioita sitd missaan
tapauksessa naarmuttamalla tai liian intensiivisella puhdis-
tuksella harjoilla tai sienilla.

Al& koskaan kayta lihamyllya marilla késilla tai kun seisot
maralla lattialla.

Sellaisten lisaosien tai muiden osien kaytto, joita Landig

ei ole nimenomaisesti hyvaksynyt tai joita Landig ei myy lait-
teelle, johtaa takuun raukeamiseen ja voi aiheuttaa tulipalon,
sahkaiskun tai loukkaantumisia.

s /\ VAROITUS s

Puhdista vain ruostumattomasta teraksesta
valmistetut osat astianpesukoneessa!
Ala kayta voimakasta puhdistusainetta!

Alé koskaan sijoita laitetta l&helle kuumaa poltinta tai uunia
tai astianpesukoneeseen.

Al& koskaan kayta jauhatusosan tai moottorilohkon puhdis-
tamiseen hankaavia puhdistusaineita tai hankausliinoja.

Alé koskaan kayta lihamyllya muuhun kuin maarattyyn
kayttotarkoitukseen. Katso tiedot tasta sivulta 5 kohdasta
“Maaraysten mukainen kaytto”.

I AVAROITUS I

Ala koskaan kayta kuivana!
Kuivakayton aiheuttamat vauriot johtavat takuun
raukeamiseen.

Kayta lihamyllya kuivana enintaan 10 sekuntia ilman, etta
laitteessa on lihaa. Syottoruuvin ja lihamyllyn paan hankaus
johtaa suureen lampddn niin, ettéa liha voi juuttua lihamyllyn
sisaan.

Al& koskaan jauha lihamyllylla luita, pahkingita tai muita
kovia tuotteita.

Kayta tyoskennellessasi silmasuojusta tai suojalaseja.
Péivittdisessa kaytossa olevat lasit eivat ole suojalasit.
Suojalasit vastaavat standardissa ANSI Z87.1 annettuja
maarayksia. Ohje: Sallituissa suojalaseissa on painettuna tai
leimattuna Z87.

Valmistaja ei ota mitaan vastuuta laitteen epaasianmukai-
sen kayton tapauksessa. Epaasianmukainen kaytto johtaa
automaattisesti takuun raukeamiseen.

Al& koskaan kayta laitetta huumeiden tai alkoholin vaikutuk-
sen alaisena.

Takuu

Lihamyllyn moottorilla on koko kayttdian kestava takuu (25 vuot-
ta ostopaivastd) asianmukaisen kayton ja hoidon tapauksessa.

Kaikilla muilla lihamyllyn osilla on kahden vuoden valmista-
jantakuu. Tama koskee puutteita, jotka johtuvat valmistus- ja
materiaalivirheesta. Tama ei vaikuta Saksan siviililain E § 439
ff. mukaiseen lakisaateiseen takuuseen.

Takuu ei kata vahinkoja, jotka syntyvat epaasianmukaisen ka-
sittelyn tai kayton vuoksi, eika puutteita, joilla on vahainen vai-
kutus laitteen toimintaan tai arvoon. Lisaksi Landig ei vastaa
vahingoista, jotka johtuvat siita, etta laitetta ei ole puhdistettu
tai hoidettu asianmukaisesti. Myds tassa tapauksessa takuu
raukeaa. Lisaksi kuljetusvauriot suljetaan takuun ulkopuolelle,
mikali Landig ei ole vastuussa niista. Takuu ei kata vaurioita,
jotka aiheutuvat korjauksesta, jota ei ole tehnyt Landig tai sen
virallinen edustaja.

Oikeutettujen reklamaatioiden tapauksessa Landig korjaa
puutteellisen tuotteen oman paatoksensa mukaan tai vaihtaa
sen ehjaan tuotteeseen. Lisatietoja tasta: https://www.landig.
com/garantie

Vastuunrajoitus

Kaikki tassa kayttoohjeessa olevat tekniset tiedot seka asen-
nusta, kayttoa ja puhdistusta/hoitoa koskevat tiedot ja ohjeet
vastaavat viimeisinta tilannetta painohetkella ja perustuvat
parhaan tietomme mukaiseen aiempaan kokemukseemme

ja tietamykseemme.

Huomaa: Taman ohjeen tiedoista, kuvista ja kuvauksista ei
voida johtaa vaateita.

Valmistaja ei vastaa vahingoista, jotka aiheutuvat seuraavista:

« kayttoohjeen noudattamatta jattaminen

- maaraysten vastainen kaytto

« tekniset muutokset

« epaasianmukaiset korjaukset

- sellaisten tarvike- ja varaosien kaytto, joita ei ole hyvaksytty

Valmistaja ei vastaa kaannosvirheista. Ainoastaan alkuperai-
nen saksankielinen teksti on sitova, ja siina voi olla taitto- ja
merkkivirheita.

Maaraysten mukainen kaytto

Olet valinnut Landigin korkealaatuisen lihamyllyn. Tata laitetta
ei ole tarkoitettu paivittaiseen ja intensiiviseen kayttoon yrityk-
sissa ja teollisuuden alalla. Huomaa tahan liittyen enimmaisla-
paisymadarad koskevat tiedot (katso Tekniset tiedot, sivu 13).

Kéayta laitetta ainoastaan sisdalueella (suljetut tilat). Talla lait-

teella voit kasitella lihaa, makkaroita, siipikarjaa, kalaa, kinkkua/

pekonia ja taikinaa. Ald miss&an tapauksessa hienonna kovia
esineita, kuten luita tai jaisia elintarvikkeita.

Laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja harrastus-
toiminnassa (jahti, kalastus, maatalouden suoramyynti) seka
lihaa kasittelevissa pienissa yrityksissa ja vastaavilla alueilla.

Muu tai taman ylittava kaytto on maaraysten vastaista.

Tama laite voi aiheuttaa huomattavia vaaroja, jos sita ei
kaytetda maardaysten mukaisesti!

Kayta laitetta ainoastaan kayttotarkoituksen mukaisesti.

Noudata ehdottomasti tassa kayttoohjeessa kuvattuja
menettelytapoja.

Mitaan maaraysten vastaisesta kaytosta aiheutuvista vahin-
goista johtuvia vaateita ei huomioida. Laitteen kayttaja kantaa
yksin riskin.

Tarkeaa purettaessa pakkauksesta

Toimi seuraavasti, kun purat laitteen pakkauksesta: Ota laite
pahvilaatikosta. Poista kaikki pakkauksen osat ja laitteessa
mahdollisesti olevat tarrat. Al poista tyyppikilpea!

Ennen ensimmaista kayttoa

Puhdista kaikki yksittaiset osat perusteellisesti pesuaineella ja
lampimalla vedella mahdollisten tuotantojaamien poistamisek-
si. Katso tahan liittyen myos “Puhdistus”.

Sijoituspaikkaa koskevat vaatimukset

Laitteen turvallisen ja virheettoman kayton takaamiseksi laitet-
ta sijoitettaessa on otettava huomioon seuraavat asiat:

Laitteen sijoituspaikan tai alustan, jolla laite on, on oltava ta-
sainen (vaakasuora), vakaa, liukumaton ja kuumuutta kestava,
ja sen kantokyvyn on oltava riittéva laitteelle. Al4 sijoita laitetta
kuumaan, markaan tai kosteaan ymparistoon.

Valitse sijoituspaikka niin, etta lapset eivat paase kasiksi likkuviin
osiin. My06s irtonaiset osat, kuten lihamyllyn terd, on pidettava
poissa lasten ulottuvilta. Laitetta ei liséksi ole tarkoitettu asennet-
tavaksi seindlle tai kaappiin.

Pistorasian on oltava helposti saatavilla niin, etta liitdntajohto
voidaan hatatilanteessa irrottaa nopeasti.



Tuotteen yleiskuvaus
W 100

Mitat ja laitteen kuvaus

(@) Jauhatusosa

@ Systtokaukalo

®) Lukitusnuppi

@ Liukumista estéavét jalat
(® Moottorilohko

(® Lukitusrengas

@ Reikalevy
Tuuletusaukko

® Virtakytkin
Ylikuormitussuoja
@ Verkkojohdon liitanta

350 mm

393 mm

A
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350 mm

Toimituksen sisalto

@) 1 x Systtokapula

@) 1 x makkarasuppilo

1 X slipitera

® 2x reikdlevy (4,5 +8 mm)

1 x sy6ttokaukalo, T x lukitusnuppi, 1 x jauhatusosa,

1 x syottoruuvin muhvi, 1 x syottoruuvi, 1 x lukitusrengas,

1 x valilevy makkarantayttoa varten,1 x moottorilohko ja
1 x verkkojohto

Kaytto lihankasittelyyn

(@ Syattokapula ® Ssyottoruuvi
@ systtokaukalo @ siipiters

® Lukitusnuppi Reikalevy

(® Jauhatusosa (® Lukitusrengas

® Syottoéruuvin muhvi

Siipiteran asianmukainen asennus @

https://link.landig.com/wmodel

Kaytto makkarankasittelyyn

Valilevy makkarantayttoa varten

@ syéttokapula ® Systtéruuyi

@ syottokaukalo @ Siipiters

® Lukitusnuppi

(@ Jauhatusosa (® Makkarasuppilo

® Systtdruuvin muhvi Lukitusrengas




Tuotteen yleiskuvaus
W 200 & W 300

Mitat ja laitteen kuvaus

(@) Jauhatusosa

@ Systtokaukalo

®) Lukitusnuppi

@ Liukumista estéavét jalat
(® Moottorilohko

(® Lukitusrengas

W 300: 558 mm

A

@ Reikalevy
® Tuuletusaukko le

® Virtakytkin
Ylikuormitussuoja
@ Verkkojohdon liitanta

420 mm
'?\\‘

W 200: 518 mm
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220 mm

W 200
?6,72cm

W 300
? 6,95 ¢cm

Toimituksen sisalto

@) 1 x Systtokapula

@) 1 x makkarasuppilo

1 x siipitera

® 2x reikdlevy (4,5 +8 mm)

1 x sy6ttokaukalo, T x lukitusnuppi, 1 x jauhatusosa,

1 x syottoruuvin muhvi, 1 x syottoruuvi, 1 x lukitusrengas,
1 x valilevy makkarantayttoa varten,1 x moottorilohko ja
1 x verkkojohto

Kaytto lihankasittelyyn

@ Syottokapula ® systtoruuvi
@ Syottokaukalo @ siipiters

® Lukitusnuppi Reikalevy

® Jauhatusosa (® Lukitusrengas

® Syottoéruuvin muhvi

Siipiteran asianmukainen asennus @
https://link.landig.com/wmodel

Kaytto makkarankasittelyyn

@ syéttokapula ® Systtéruuyi

@ syottokaukalo @ Siipiters

® Lukitusnuppi Vililevy makkarantayttoa varten
(@ Jauhatusosa (® Makkarasuppilo

® Systtdruuvin muhvi Lukitusrengas
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Jauhatusosan asennus

s /\ VAROITUS s

Varmista ennen kokoamista, etta
verkkopistoketta ei ole kytketty pistorasiaan!

Kierra moottorilohkon mustaa lukitusnuppia @) ulos, kun-
nes kierre ei enaa nay moottorikotelon sisalla.

Aseta jauhatusosa moottorilohkon aukkoon (2) ja varmista,
ettd syottdsuppilo on pystysuorassa ylos.

Kierra myotapaivaan, kunnes jauhatusosan ylapuolella oleva
rako on kohdakkain moottorikotelon tapin kanssa.

Jauhatusosan on oltava kokonaan moottorikotelon sisalla.
Kirista jauhatusosan lukitusnuppi.

Aseta syottruuvi @) paikalleen. Kohdista syéttoruuvin
akseli moottorilohkon kayttoakselin kanssa. Kierra tata
varten syottoruuvia hieman myétapaivaan, kunnes se liukuu

syvennykseen.

Aseta siipitera syottoruuvin nelikulmaisen karjen @) paalle.
Tasainen puoli tulee jauhatusosan ulostulon suuntaan. Ohje:
Tera sopii vain yhdessa suunnassa syottoruuvin karkeen.

Seuraavasta linkista I0ydat vaihe vaiheelta etenevén ohjevideon
lihanjauhatusosan asianmukaisesta asennuksesta:
https:/link.landig.com/wmodel

Kayta haluamaasi reikalevyn kokoa. Reikalevyn loven on
lukituttava lihamyllyn koteloon oikeaan kohtaan.

Vinkki: Jotta saisit jatkuvasti tdydellisia jauhatustuloksia,
kayta jokaiselle reikélevykoolle omaa siipiteraa.

Sulje jauhatusosan lukitusrengas myétapaivaan ® niin, etts
se kiinnittaa sisalla olevat osat lujasti.

Aseta syottokaukalo ylos jauhatusosan syéttésuppiloon @
ja paina alas niin, etta se on tiukasti paikallaan.

Kaytto lihamyllyna

Aseta kylmalaitepistoke moottorilohkossa olevaan liitan-
tdan (@) ja laita sitten pistoke pistorasiaan. Laite on nyt
valmiustilassa.

Aseta lautanen tai kulho jauhatusosan ulostulon alle.

Vinkki: Kasiteltavien elintarvikkeiden on oltava hyvin jaahdy-
tettyja tai hieman jaatyneita. Saadaksesi optimaalisia tuloksia
leikkaa liha n. 3—4 cm:n paloiksi.

Vinkki: Parhaan tuloksen erittdin hienoa massaa varten saat,
kun kéytat ensin karkeaa reikélevyd (esim. 8 mm) ja sitten
hienoa reikélevyé (esim. 3 mm).

Kaynnist laite painamalla virtakytkintd .

Kéayta ainoastaan sy6ttokapulaa lihan/elintarvikkeiden syot-
tamiseen syottosuppiloon. Ald paina kovaa, silla laite vetaa
lihan vaivatta lahes itsestaan lapi.

] AVAROITUS ]

Kayta ainoastaan syottokapulaa massan
painamiseen suppiloon, dla kayta sormea
tai muuta esinetta.

] AVAROITUS ]

Al3 koskaan anna lihamyllyn kiyda ilman lihaa!
Tama voi johtaa laitteen vaurioitumiseen. Lihasta
tulee voiteluaine sen kulkiessa lihamyllyn lapi.
Jos lihaa ei enaa ole, kytke lihamylly
valittomasti pois paalta.

Kytke laite jauhatuksen paattymisen jalkeen pois paalta
virtakytkimella @.

Irrota ehdottomasti verkkopistoke ennen kuin laite puhdis-
tetaan. Purkaminen tehddan painvastaisessa jarjestyksessa
edella kuvattuun lihamyllyn kokoamiseen verrattuna.

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja kytkee lihamyllyn automaattisesti pois
paalta ylikuumenemisen tapauksessa. Lihamylly vapautuu,
kun nuppia ®) painetaan uudelleen.

TARKEAA

Anna lihamyllyn aina jaahtya ennen kuin painat
ylikuormitussuojaa
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Kaytto makkarantayttoon » Irrota ehdottomasti verkkopistoke ennen kuin laite puhdis- Puhdistus, huolto ja varastointi Havittamisohjeet

tetaan. Purkaminen tehdaan painvastaisessa jarjestyksessa
Mylly kasataan samoin kuin “jauhatusosan asennus” -koh- edelld kuvattuun lihamyllyn kokoamiseen verrattuna. TAtd tuotetta ei saa havittaa
dassa on ohjeistettu (katso sivu 10), ainoastaan viimeinen I A VAROITUS = Ei c € @ normaalin kotitalousjatteen
|

52':;2'\/?1{;;:@rifit;asr;esnfpa;ilE Oév)étaan makkarantayton Ennen puhdistamista on varmistettava, ett laite m%i?';aj V?i” SEO” TO'?'tettava
on kytketty pois pailti ja verkkopistoke on irro- o sahkolatteiden kierratyksen A

tettu. kerayspisteeseen. Tuotteessa ja kayttoohjeessa oleva symboli
kertoo taman. Materiaalit voidaan kierrattaa niiden merkinnan
mukaan. Kierrattamalla vanhat laitteet tai hyodyntamalla
materiaalit muuten teet tarkedn tyon ymparistomme
suojelemiseksi. Kysy paikallisilta viranomaisilta, mika on
vastaava kerayspaikka.

Vinkki: Vaikka yksi henkilo voisikin tdyttdaa makkaroita lihamyl-
lylld, on suositeltavaa, ettd tdman tekee kaksi henkiloa.

Pura jauhatusosa ja pese ruostumattomasta teraksesta valmis-
tetut osat, jotka joutuvat kosketuksiin lihan kanssa, perusteelli-
sesti kuumalla saippuavedell tai laita ne astianpesukoneeseen.

Kasiteltavd makkaramassa on oltava jaahdytettya. Al& laita
syottokaukaloon liikaa massaa. Syottoruuville menevan
suppilon on pysyttava aina vapaana, jotta prosessia voidaan

hallita hyvin.
Y Varmista, etta rasva ja Oljy poistetaan kaikilta pinnoilta. WEEE-rek -nro DE 86929896
Tyénna makkarakuori téyttdsuppilon padlle, vedd 1015 cm Huuhtele ja kuivaa kaikki osat perusteellisesti ennen kokoa-
makkarakuorta syottosuppilon paasta ulos ja tee paahan mista.
solmu. K lvel
» . Asiakaspalvelu
TARKEAA P

Vinkki: Vaikka makkaroiden tayttamisen lihamyllylla voi tehda

yksinkin, on suositeltavaa, ettd timin tekee kaksi henkil6a. Puhdista laite heti kdyton jélkeen.

Jos Landig -lihamyllyssasi on vika, ota yhteys asiakaspalve-
luumme +35 8445 608245 tai ldheta sahkopostia osoitteella

Kaynnista laite painamalla virtakytkinta. info@vakuumi.fi

s /\ VAROITUS s

Ala upota moottoria veteen tai muihin nesteisiin!

Sy6ta massa varovasti syottosuppiloon.

] AVAROITUS ]

Kayta ainoastaan syottokapulaa massan paina-
miseen suppiloon, dla kdyta sormea tai muuta
esinetta!

Puhdista moottorilohko ainoastaan kostealla liinalla. Moot-
torilohkossa on sormenjélkia estava pinnoite. Alé vaurioita
sitd missaan tapauksessa naarmuttamalla tai liian intensii-
visella puhdistuksella harjoilla tai sienilla.

Hoito-ohje: Voitele jauhatusosa, syéttoruuvi, reikédlevyt ja terd
-y 0‘0@ aina ennen kayttod ja kdyton jéalkeen elintarvikkeille soveltu-
valla silikonisuihkeella.

Toinen henkilo kayttaa lihamyllya ja tyontaa lihaa syottoka-
pulalla suppiloon samalla, kun toinen henkild ohjaa syottoa

makkarakuoreen. - -
Aseta taytetty suoli/makkarakuori tayton aikana varovas-
ti puhtaalle, kuivalle pinnalle. Al tayta suolen viimeista
10-15cm.
Vinkki: Tayta suoli hitaasti ilmataskujen vélttamiseksi. Jos mak-
karassa ndkyy ilmakuplia, pista suolta Landigin makkarapiikilla. Tekniset tiedot
Kun koko suolen pituus on taytetty, avoin paa on kierrettava
kiinni ja solmittava.
Halutessasi voit kiertda makkaran erillisiksi patkiksi. W 100 W 200 W 300
) L ) o Tekninen lapaisymaara 100 kg/h 150 kg/h 200 kg/h
Kytke laite prosessin paattymisen jalkeen pois paalta T o ey el a o PEp— PEEy— Pre—
virtakytkimella. bl J ' ' '
Teho Pmax 790 W 1955 W 2645 W
Vaantomomentti 2,05 Nm 2,5Nm 4,8 Nm
Mitat (mm, P x L x K) 393 x 178 x 350 518 x 220 x 420 558 x 220 x 420
[ A VAROITUS s Paino koottuna 8 kg 16,7 kg 19,4 kg
Jannite 230 V / 50 Hz v v v

Al3 koskaan anna lihamyllyn kiyda ilman lihaa/
massaa! Tama voi johtaa laitteen vaurioitumi- Versio / Toukokuu 2022
seen. Lihasta tulee voiteluaine sen kulkiessa liha-
myllyn lapi. Jos lihaa ei enaa ole, kytke lihamylly
valittomasti pois paalta.
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Tuote- nro WZ0017
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