Avaa kayttoohjeiden etu- ja takakannen sisdantaitettavat sivut, jotta voit
tarkastella kuvia lukiessasi.
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Turvallisuus
Kayttoonotto
Laitteen kuvaus

Valmistelu

Virhetoimintojen korjaus
Varaosat ja muut lisdtarvikkeet
Tekniset tiedot

Arvoisa asiakas,

ennen koneen kayttoa lue naiden
ohjeiden kayttéonottoa,
turvallisuutta, sdant6jen mukaista
kayttoa seka puhdistusta ja hoitoa
koskevat kohdat. Avaa
kayttoohjeiden etu- ja takakannen
sisaantaitettavat sivut, jotta voit
tarkastella kuvia lukiessasi. Sailyta
nama kayttoohjeet myohempaa

kayttoa varten ja luovuta ne laitteen

mukana seuraavalle omistajalle.

Turvallisuus

Turvallisuussaannokset

» Kaytd konetta ainoastaan sille
maaritellyn tarkoituksen
mukaisesti. Al missddn
tapauksessa kdyta sitd muihin
mahdollisesti samantyyppisiin
tarkoituksiin.

Laitteen kayttd on kielletty
lapsilta.

Pida laite ja sen liitdntdjohto
poissa lasten ulottuvilta.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Sailyta laite ja lisalaitteet alle 8-
vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

Tarkasta laite ennen kayttoa
nakyvien vaurioiden varalta. Al3
kayta vaurioitunutta laitetta.

Pida kaytossa olevaa laitetta
silmalla, ala jata sitd vahtimatta.

Kayta vain valmistajan
lisdvarusteita tai valmistajan
erityisesti suosittelemia osia.
Muutoin takuu raukeaa.

Ala kayta tata laitetta yhdessa
ulkoisen ajastimen tai
kaukokayttojarjestelman kanssa.

Antakaa korjaustyot vain
valmistajan hyvaksyman
asiakaspalveluyrityksen
suoritettavaksi, koska muussa
tapauksessa vikoja ja jalkivaurioita
koskeva korvaus- ja takuuvaade
raukeaa. Tama koskee erityisesti
myo0s vaurioituneen liitdntajohdon
vaihtoa. Asiattomista korjauksista
voi aiheutua kayttajalle vakavia
vaaratilanteita.

Korvaa vialliset rakenneosat vain
alkuperdisilla varaosilla. Vain
nama osat tayttavat vaadittavat
turvallisuusvaatimukset.
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» Korjaustyot saa suorittaa vain
valmistajan hyvaksyma
asiakaspalveluyritys, koska
muussa tapauksessa vikoja ja
jalkivaurioita koskeva korvaus- ja
takuuvaade raukeaa.

Mahdolliset vaaratilanteet
Sahkosta aiheutuva vaara
» Ald kdyta laitetta mikali

verkkojohto tai pistoke ovat
vaurioituneet.

B Ald missaan tapauksessa avaa
laitteen koteloa. Kosketettaessa
jannitteen alaisia liitoksia seka
muutettaessa sdahkoista ja
mekaanista rakennetta saadaan
aikaan sahkoiskuvaara.

» Ali milloinkaan upota
moottoriosaa tai
verkkovirtapistoketta veteen tai
muihin nesteisiin.

» Veda verkkovirtapistoke
pistorasiasta seuraavissa
tilanteissa:

= ennen lisdosien
asennusta/purkamista

= ennen laitteen puhdistamista

= aina kun laite ei ole kdytossa

= hairidtilanteissa laitteen
kayton aikana

» Veda johto pistorasiasta aina
pistokkeesta ei johdosta
vetamalla.

B Al koskaan kanna, nosta tai
liilkuta laitetta johdosta vetamalla.

Pakkausmateriaalista aiheutuva
tukehtumisvaara

Bk Varmista etteivat lapset padse
leikkimaan pakkausmateriaalilla.

Liikkuvista rakenneosista aiheutuva

vaara!

B Irrota aina verkkovirtajohto
pistokkeesta ennen laitteen
kokoamista, purkamista,
puhdistamista tai varastointia.

b Kayta konetta vain silloin kun
etukappale on asennettu
paikalleen ja lukittu.

Teravien veitsien aiheuttama
loukkaantumisvaara

» Ali kosketa ristiveitsen teri.

» Al3 tydnna sormia tai esineita
tayttoputkeen. Tayta
elintarvikkeet laitteeseen aina
tyontosauvalla, ala koskaan
sormilla tai muilla esineilla.

B+ Kayta konetta vain kun etukappale
on asennettu paikalleen.

Yleiset vaarat

B Ylikuumenemisen valttamiseksi
pitemman kayttdjakson aikana
anna laitteen valilla jaahtya.

P Paina taaksepain-nappia (7)
enintadn 10 sekunnin ajan (katso
kappaletta pysdytystoimintojen
lopetus (sivu 7)), koska muutoin
moottori voi vahingoittua.

P Paina taaksepain-nappia vasta
koneen kokonaan pysahdyttya.
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Ylikuormitussuoja

Moottori on suojattu
termosuojakatkaisimella
ylikuormituksen varalta. Sen ansiosta
koneen ylikuormittuessa se pysahtyy
automaattisesti. Tassa tapauksessa
katkaise koneen virta pois pdalta ja
anna sen jaahtya 60 minuuttia.

HUOMIO

P Ylikuumenemisen valttamiseksi
pitemman kayttojakson aikana
anna laitteen valilla jadhtya.

Turvallinen sijoituspaikka

Jotta laite toimii turvallisesti ja
virheettémasti on sen sijoituspaikan
taytettava seuraavat edellytykset:

# Alustan on oltava tukeva, kuiva,
tasainen, vedenpitava ja
kuumuudenkestava.

P Koneen ymparisto ei saa olla
kuuma, marka tai erittain kostea.

» Pistokkeeseen on paastava
helposti kasiksi, jotta verkkovirta
voidaan katkaista nopeasti.

» Huonekalujen pinta saattaa
sisdltaa ainesosia, jotka voivat
haperruttaa tai pehmentaa
laitteen tukijalkoja. Aseta siina
tapauksessa laitteen jalkojen alle
alusta.

Saantojen mukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu
elintarvikkeiden pilkkomiseen seka

makkaran, kebben ja pursotettujen

leivonnaisten valmistamiseen

kotitalous- tai samantapaisessa

kaytossa, ei yrityskayttoon, kuten

esimerkiksi

» Liikkeiden henkilokuntakeittidihin,
kahviloihin, toimistoihin tai
muuhun tyépaikkaymparistoon

» Maatiloille

» Asiakkaiden kayttoon hotelleissa,
motelleissa tai muissa
asuinpaikoissa

» Bed and breakfast -
majoituspaikoissa

Muun tai muunlainen kaytto

katsotaan ylittavan

saantdjenmukaisen kayton rajat.

Kaikki korvausvaatimukset johtuen ei-
saantdjen mukaisesta kdytosta ovat
poissuljettu. Riskin ottaa yksinomaan
kayttaja.

Kaytetyt symbolit

A VAARA

Kdytetddn vdlittdmdn mahdollisesti
vakavia vammoja tai kuoleman
aiheuttavan vaaratilanteen
yhteydessd.

» Vaaran valttamiseksi noudata
tassa lueteltuja ohjeita.

A VAROITUS

Kaytetaan mahdollisesti vakavia
vammoja tai kuoleman aiheuttavan
vaaratilanteen yhteydessa.
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# Vaaran valttamiseksi noudata
tassa lueteltuja ohjeita.
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A\ VAROITUS

Kéytetddn mahdollisesti véihdisié

vammoja aiheuttavan vaaratilanteen

yhteydessd.

P Vaaran valttamiseksi noudata
tassa lueteltuja ohjeita.

HUOMIO

Kdéytetddn tilanteessa, josta voi

aiheutua materiaalivaurioita.

b Vaaran valttamiseksi noudata
tassa lueteltuja ohjeita.

Kayttoonotto

Pakkauksesta ulos ottaminen

Toimi nain:

1. Ota laite, kaikki lisdvarusteet ja
kayttoohjeet ulos laatikosta.

2. Irrota ennen ensimmaista kayttoa
laitteesta ja lisdvarusteista kaikki
pakkausmateriaalit ja
suojakelmut. Al4 koskaan irrota
tyyppikilpea ja mahdollisia
varoitusneuvoja.

3. Sailyta alkuperainen pakkaus
korvaus- tai takuuajan, jotta voit
mahdollisen takuuvaatimuksen
yhteydessa lahettaa laitteen
asianmukaisesti pakattuna.
Kuljetusvauriot johtavat korvaus-
tai takuuoikeuden raukeamiseen.

4. Tarkasta sisdltd, myos tyontdosan
sisaltd ja mahdollisten ndkyvien
vaurioiden varalta. Al4 ota
vaurioitunutta laitetta kayttoon.

Liitanta

Laitteen turvallisen ja virheettéman
toiminnan varmistamiseksi on
noudatettava seuraavia
sahkoliitantaa koskevia ohjeita:

1. Varmista, etta laite voidaan liittaa
asianmukaisesti asennettuun
suojajohdinjarjestelmaan. Kaytto
liitettyna pistorasiaan, ilman
suojajohdinta on kielletty.
Epavarmassa tilanteessa anna
sdahkdalan ammattilaisen tarkastaa
talon sahkoasennukset. Valmistaja
ei kanna vastuuta puuttuvasta tai
toimimattomasta suojajohtimesta
aiheutuneista vaurioista.

2. Ennen laitteen liitantaa vertaa
tyyppikilven liitdntatietoja (jannite
ja taajuus) sahkoverkon tietoihin.
Naiden tietojen on tdsmattava,
ettei laite vaurioidu. Epavarmassa
tilanteessa kysy sdhkoalan
liilkkeesta neuvoa.

3. Varmista, etta pistorasia on
suojattu vahintdaan 16A-
sulakkeella.

4. Varmista, etta liitantdjohto on
ehja. Yhdista liitantajohto niin,
ettei siihen kompastuta.
Liitdntdjohtoa ei saa vetaa yli
teravien kulmien, se ei saa olla
kirea, taitettu, puserruksessa tai
solmussa. Liitantdjohto ei saa
koskettaa kuumia pintoja.

Ennen ensimmaista kayttoa

1. Puhdista kone ja lisdvarusteet,
myoskin tyontdosan osat, kuten
kappaleessa Puhdistus ja hoito
(sivulla 10) kuvataan.

Huomautus: Ensimmaisen kayton

aikana voi muodostua esimerkiksi

rasvoja, hajuja tai kevytta savua, mika
liittyy tuotantoon ja on taysin
normaalia!

Huolehdi riittavasta tuuletuksesta.
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Laitteen kuvaus 13

Irrotuspainin (4)
Paalle / pois paalta —katkaisin (6)
Taaksepdin —painike (7)

Toimintakontrollivalo (8)

Osa pursotinleivonnaisten

(Katso vasemman kannen kuvia) telioor)
1 Tyontbosa ja sen kansi 14 TYO”,”'”, . e ra e
2 Tayttésuppilo 15 Pienireikdlevy (reian lapimitta
3  Etukappaleen kiinnitys 3 mm) . -
4 Etukappaleen irrotuspainin 16 Keskikokoinen reikalevy (reidn
5 Moottori l[dpimitta 4,5 mm)
6  Palle / pois paalts -katkaisin 17 Suuri reikalevy (reidn lapimitta
7  Taaksepain -painike 8.n'wm)
8 Toimintakontrollivalo 18 K!nsjtys:re.ngas
9  Makkarantayttoputki 19 R!StIVEItSI
10 Nokka 20 Kierukka
11 Muoto-osa 21 E’Euka.ppale
12 Makkarantayttolevy 22 K?ytt(?rat.as .

23 Kayttoohje (ilman kuvaa)

Irrottaa etukappaleen purkua varten.
Kytkee laitteen paalle ja pois paalta.
Laittaa moottorin toimimaan toiseen
suuntaan

Mikali etukappale ei enda irtoa rungosta
kayton jalkeen, paina taaksepain -
painiketta 2-3- sekuntia, jotta tarttuneet
elintarvikkeet irtoavat.

Palaa kun laite on toiminnassa

Valmistelu Kaytto lihamyllyna (kuva A)

Laitteeseen asetetaan erilaiset
lisakappaleet kayttotarkoituksesta
riippuen.

1. Aseta aluksi kayttoratas 22
kierukan (20) paalle, kuten
vasemmanpuoleisesta kannen
kuvasivusta nakyy.

HUOMIO

Laite voi kuumentua, jos kiristysrengas

on kiristetty liian kiredlle.

 Kierra kiristysrengas aina loppuun
asti ja sitten noin neljanneskierros
takaisinpain.

Toimi nadin:

1. Veda verkkovirtapistoke irti
pistorasiasta.

2. Aseta kierukka (20)
etukappaleeseen (21).

3. Aseta ristiveitsi (19) terat ulospéin
kierukan nelikulmaiseen osaan.

4. Aseta tarkoituksenmukainen
reikalevy (15, 16 tai 17) kierukan
paalle. Reikdlevyn loven tulee
asettua etukappaleen
ohjausnokan ylle.
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5. Ruuvaa kiristysrengas (18)
etukappaleeseen.

6. Aseta esiruuvattu etukappale sen
kiinnitykseen (3).

7. Kierra etukappaletta vastapaivaan
kunnes se loksahtaa kuuluvasti
paikoilleen (kuva E1).

8. Aseta tayttosuppilo (2)
etukappaleeseen.

Makkaran valmistus (kuva B)

Toimi nain:

1. Veda pistoke pistorasiasta.

2. Aseta kierukka (20)
etukappaleeseen (21).

3. Aseta makkarantayttolevy (12)
kierukan paalle. Reikdlevyn loven
tulee asettua etukappaleen
ohjausnokan ylle.

4. Paina makkarantayttéputki (9)
kiristysrenkaan (18) lapi.

5. Ruuvaa kiristysrengas (18)
etukappaleeseen.

6. Aseta esiruuvattu etukappale sen
kiinnitykseen (3).

7. Kierra etukappaletta vastapaivdan
kunnes se loksahtaa kuuluvasti
paikoilleen (kuva E1).

8. Aseta tayttosuppilo (2)
etukappaleeseen.

Kebben valmistus (kuva C)

Toimi nain:

1. Veda pistoke pistorasiasta.

2. Aseta kierukka (20)
etukappaleeseen (21).

3. Aseta muoto-osa (11)
etukappaleeseen. Muoto-osan

loven tulee asettua etukappaleen
ohjausnokan ylle.

4. Laita nokka (10) muoto-osan paille.

5. Ruuvaa kiristysrengas (18)
etukappaleeseen.

6. Aseta esiruuvattu etukappale sen
kiinnitykseen (3).

7. Kierra etukappaletta vastapaivaan
kunnes se loksahtaa kuuluvasti
paikoilleen (kuva E1).

8. Aseta tayttosuppilo (2)
etukappaleeseen.

Pursotettujen levonnaisten

valmistus (kuva D)

Toimi nain:

1. Veda pistoke pistorasiasta.

2. Aseta kierukka (20)
etukappaleeseen (21).

3. Aseta suuri reikalevy (17)
kierukkaan. Reikdlevyn loven tulee
asettua etukappaleen
ohjausnokan ylle.

4. Laita pursotettujen leivonnaisten
valmistusosa (13) ilman tyonninta
(14) reikalevyn paalle.

5. Ruuvaa kiristysrengas (18)
etukappaleeseen.

6. Laita tyonnin pursotettujen
leivonnaisten valmistamiseen
tarkoitettuun osaan.

7. Aseta esiruuvattu etukappale sen
kiinnitykseen (3).

8. Kierra etukappaletta vastapaivdan
kunnes se loksahtaa kuuluvasti
paikoilleen (kuva E1).

9. Aseta tayttosuppilo (2)
etukappaleeseen.

Huomautus:
Reikalevy tulee asentaa paikoilleen,
jotta kierukka pysyy paikoillaan. Kayta
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reikdlevya, jossa on suurimmat reiat.
Valittaessa reikalevy, jossa on pienet
reiat laite kuumenee liikaa kdayton
aikana, taikinan rasva sulaa ja tippuu
pursotettujen leivonnaisten
valmistusosasta ulos.

HUOMIO

P Ylikuumenemisen vadlttamiseksi
pitemman kayttdjakson aikana
anna laitteen valilla jaahtya.

Toiminta lihamyllyna
Toimi ndin:

1. Kokoa laite kuten kappaleessa
Kdytto linamyllynd (sivu 5)
kuvataan.

2. Aseta sopiva astia ulostulon alle.

. Tyonna pistoke pistorasiaan.

4. Leikkaa liha paloiksi niin etta se
mahtuu etukappaleen
tayttoputkeen.

5. Poista pilkkoessa syotavaksi
kelpaamattomat osat, kuten luut,
rustot ja janteet.

6. Kaynnista kone.

7. Laita lihankappaleet
tayttosuppiloon.

8. Paina lihapalat tyontimelld alas
kunnes tayttoputki on tyhja.

9. Sammuta kone kayton jalkeen.

w

Huomautuksia:

= Mikali haluat valmistaa hienoksi
jauhettua jauhelihaa, voit jauhaa
lihan koneen lapi useamman

kerran. Valitse ensin reikalevy,
jossa on suuret reiat ja sitten
reikdlevy, jonka reiat ovat
pienemmat.

= Voit pilkkoa muita ruoka-aineita
(esim. sipuleita) yhdessa
jauhelihan kanssa.

Lukituksen poisto
Toimi ndin:

1. Sammuta laite.

2. Paina taaksepdin-painiketta n. 2-3
sekuntia. Kierukka vapautuu ja voit
irrottaa etukappaleen helposti.

Makkaran valmistus
Toimi nadin:

1. Kokoa laite kuten kappaleessa
Makkaran valmistus (sivu 6)
kuvataan.

2. Aseta sopiva astia ulostulon alle.

3. Liota makkarankuorta 10
minuuttia haaleassa vedessa.

4. Veda kostea makkarankuori
makkarantayttéputken paalle.

5. Tyoénna pistoke pistorasiaan.

6. Kaynnista kone.

7. Tayta maustettu jauheliha
tayttosuppiloon.

8. Paina jauheliha tyéntimella alas
kunnes tayttoputki on tyhja.

9. Mikali makkarankuori liimautuu,
kostuta sita hiukan uudelleen
haalealla vedella.

10.Yksittdiset makkarat valmistetaan
kiertamalla taytettya
makkarankuorta.
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11.Sammuta kone kayton jalkeen.
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Huomautus:

Makkarankuoria voi ostaa
lihatukusta.

Kebben valmistus

Tietoja tuotteesta:

Kebbe (Kibbeh Mischwiye) on
taytetty liharulla. Kebbe-osalla
(muoto-osa ja nokka) muotoillaan
jauhelihasta ontto rulla. Tama

voidaan leikata halutun mittaiseksi ja

tayttaa eri taytteilld (esim. lihalla tai
kasviksilla). Lopuksi liharullat
friteerataan.

Toimi nadin:

1.

vk wN

8.

Kokoa laite kuten kappaleessa
Kebben valmistus (sivu 6)
kuvataan.

Aseta sopiva astia ulostulon alle.
Tyonna pistoke pistorasiaan.
Kaynnista kone.

Taytd maustettu jauheliha
tayttosuppiloon.

Paina jauheliha tyontimella alas
kunnes tayttoputki on tyhja.

Leikkaa ontto liharulla haluttuun
mittaan.

Sammuta kone kayton jalkeen.

Pursotettujen leivonnaisten
valmistus

Toimi nadin:

1.

Kokoa laite kuten kappaleessa
Pursotettujen leivonnaisten
valmistus (sivu 6) kuvataan.

. Siirrd pursotettujen leivonnaisten

Nousew

9.

valmistusosaa keksimuodon
|6ytamiseksi.

Aseta sopiva astia ulostulon alle.
Tyonna pistoke pistorasiaan.
Kaynnista kone.

Laita taikina tayttosuppiloon.

Paina taikina tyontimella alas
kunnes tayttoputki on tyhja.

Leikkaa pursotettu taikina
haluttuun mittaan.

Sammuta kone kayton jalkeen.

Kayton jalkeen

Toimi nadin:

1.
2.
3.

Sammuta kone
Veda pistoke pistorasiasta.

Irrota etukappale, kuten
kappaleessa laitteen purku
(sivu 8) kuvataan.
Huomautus:

Mikali etukappale ei irtoa
rungosta, poista lukitus kuten
kappaleessa lukituksen poisto
(sivu 7) kuvataan.

Puhdista laite ja kaytetyt
lisdvarusteet kuten kappaleessa
Puhdistus ja hoito (sivu 10)
kuvataan.

Toimi nain:

1.
2.
3.

Sammuta kone
Veda pistoke pistorasiasta.

Veda tayttosuppilo (2) ulos
etukappaleesta (21).

10
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4. Pida irrotuspaininta (4)
painettuna.

5. Kierra etukappaletta
myotapaivaan ja veda se irti
kiinnityksesta (3) (kuva E2).

6. Ruuvaa kiristysrengas (18) irti.

7. Poista kaikki osat etukappaleesta.

Reseptiehdotuksia

Rostbratwurst-makkara

N. 20 kpl valmistamiseen tarvittavat
ainekset:

= 1,5 kg sianlihaa

= 500 g raakaa pekonia/silavaa

= 2 munaa jadkaapista

= 100 ml kylmaa maitoa

= 1iso sipuli

= 1 valkosipuli

= Suolaa, pippuria, meiramia

Tee ndin:

1. Jauha sianliha ja pekoni
lihamyllyssa.

2. Lisda maito, munat, pilkotut
sipulit, murskattu valkosipuli ja
mausteet ja sekoita.

3. Veda makkarankuori
makkarantayttoputken (9) paalle
ja tee paahan solmu.

4. Tayta tayttosuppilo hitaasti
makkaramassalla. Noin 20 cm:n
jalkeen kierra makkaraa ja jatka
tayttamista samalla tavoin.

Vinkkeja:

= Makkarat maistuvat parhaimmalta
kun ne grillataan saman tien.

= Makkarat sdilyvat myos
pakastimessa n. 3 viikkoa.

Lihakuoret kebbelle

Ainesosat n. 20 kappaleelle:

= 250 g bulgurvehnaa

= 500 g vaharasvaista naudan-,
lampaan- tai vasikanlihaa

2 munaa jaadkaapista

1 hienonnettu sipuli

Suolaa

Pippuria

Tee ndin:

1. Ainesosista tehddan pehmea
taikina.

2. Liota bulgur vedessa ja kaada n. 20
minuutin kuluttua ylimaardinen
vesi pois.

3. Jauha liha monta kertaa perakkain
lihamyllyssa.

4. Tee lihasta, bulgurista ja hienoksi
pilkotusta sipulista pehmea taikina
ja mausta se suolalla ja pippurilla.

Vinkkeja:

= Bulgurvehnan sijaan voit kayttaa
myds jauhoja n. (200-250 g).

= Pakasta valmiit kuoret hetki niin
tayttd on helpompaa.

Perinteinen kebbe-tayte

Ainesosat n. 20 kappaleelle:
= 500 g lampaanlihaa (tai
naudanlihaa)

2 rl pinjansiemenia

1 pilkottu sipuli
Oliivioljya

Suolaa

Pippuria

11
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= Friteerausoljya

12
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Tee ndin: 1. Vatkaa voi, sokeri ja vaniljasokeri
1. Jauha liha kolme kertaa perakkain vaahdoksi ja lisdd munat.

lihamyllyssa.

2. Hauduta sipulit oliivi6ljyssa, lisaa
pinjansiemenet ja paista
kullanruskeiksi.

3. Lisaa liha, mausta suolalla ja
pippurilla ja paista niin kauan
kunnes liha ruskistuu.

4. Tayta jauheliha lihamuottiin ja
painele paat kostein kasin yhteen
niin etta ne sulkeutuvat.
Perinteisessa munamaisessa
muodossa paat muotoillaan
teraviksi.

5. Friteeraa kebbet kullanruskeiksi n.

160-170 °C asteisessa
friteerausrasvassa.

6. Ota valmiit kebbet ulos rasvasta,
valuta talouspaperin paalla ja
tarjoa kuumana.

Vinkkeja:

= Sopii tarjoiltavaksi esim. salaatin,
dippien ja pitaleivan kanssa.

Pursotetut leivonnaiset
Tarvitaan seuraavat aineet:

= 200 g voita

= 200 g sokeria

= 1 pussi vaniljasokeria

= 200 g jauhettuja manteleita
= 2 munaa

= 400 g jauhoja

= 100 g perunajauhoja

Tee ndin:

2. Lisda voimassaan mantelit, jauhot
ja perunajauho ja sekoita hyvin.

3. Kaari taikina tuorekelmuun ja
anna tasoittua 30 minuutin ajan
ennen kuin jatkat kasittelya.

4. Asenna pursotettujen
leivonnaisten tekoon tarkoitettu
osa. Tayta taikina tayttosuppiloon,
niin se tulee muotin kautta ulos.

5. Leikkaa pursotettu leivonnainen
halutun mittaiseksi ja laita palat
pellille leivinpaperin paalle.

6. Paista kekseja keskilammaossa
(n. 175 °C) n. 10 min.

Puhdistus ja hoito

Sdhkovirrasta johtuva vaara!

» Al3 koskaan upota laitetta tai
pistoketta veteen tai muihin
nesteisiin.

B Al3 koskaan pid3 laitetta
juoksevan veden alla.

HUOMIO

Pintojen vaurioituminen.

» Al3 kdyta pintojen puhdistukseen
terdvia esineita tai hankaavia
puhdistusaineita.

Toimi nain:

1. Irrota pistoke pistorasiasta.

2. Pyyhi moottori (5) hiukan
kostutetulla liinalla.

3. Puhdista osat ja varusteet
lampimalla astianpesuaineliuoksella.
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Al kayta puhdistukseen metalli- /
tai hankaussienta.
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4. Kuivaa kaikki laitteen osat ennen
kuin asetat ne paikoilleen
laitteeseen.

Huomautus:

Kaikki muoviosat kestavat pesun
astianpesukoneessa. Metalliosat
eivat kesta konepesua.

Mikali laite ei ole pidemman aikaa
kaytossa, puhdista se kuten
kappaleessa Puhdistus ja hoito (sivu
10) kuvataan.

Sailyta laitetta ja kaikkia varusteita
kuivassa, puhtaassa ja
jaatymattomassa paikassa, jossa se
on suojassa suoralta auringonvalolta.

Yleiset huomautukset:

Tekijanoikeus

Tama asiakirja on
tekijanoikeudellisesti suojattu.
Kaikenlainen kopiointi, myoskin
osittainen, seka kuvien
luovuttaminen eteenpdin, myos
muutetussa muodossa, on sallittu
vain valmistajan kirjallisella luvalla.

Ymparistonsuojelua koskevat
huomautukset

ey}

Nald Kaytetyt pakkausmateriaalit
voidaan kierrattaa. Havita
pakkausmateriaalit, joita ei enaa

tarvita, paikallisten saanndsten
mukaisesti.

i Tata tuotetta ei saa havittaa
tavallisen kotitalousjatteen mukana
Euroopan unionin sisalla. Vie laite
kunnalliseen jatteidenkerayspaikkaan.

Korvaus/takuu

Tiettyjen tuotteiden kohdalla
Landigin tarjoaa lisaksi
valmistajantakuun, joka on laajempi
kuin lainmukainen takuuvelvollisuus.

Ammattilais- tai vastaavassa kdytossa
esim. hotelleissa, pensionaateissa tai
yhteislaitoksissa tai mikali asiakkaan
ei katsota siviilioikeudellisesti olevan
kuluttaja, on takuuaika 6 kuukautta.
Takuuta koskeva vastuuvapaus sailyy
ennallaan.

Takuuehtoja, lisatarviketilauksia tai
Saksan ulkopuolella tapahtuvaa
palvelua koskevat kysymykset voit
osoittaa kauppiaallesi.

Vastuurajoitukset

Emme kanna vastuuta vaurioista tai

jalkivioista seuraavissa tapauksissa:

= Kayttdohjeita ei ole noudatettu

= Sdantojenvastainen kaytto

= Asiaton tai sopimaton kasittely

= Korjauksia ei ole suoritettu
asianmukaisesti

= Luvattomat laitemuutokset

= \Vieraiden osien tai varaosien
kaytto
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= Sopimattomien lisdosien tai -
varusteiden kaytto
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Vikojen korjaus:

Seuraava taulukko auttaa pienempien vikojen paikallistamisessa ja

korjaamisessa:

Vika [ Vahdollinen syy

Laite ei toimi Pistoke ei ole pistorasiassa.
kdynnistettaessa
Sahkonjakelun
sulakeautomaatti on pois
paalta
Laitteen sisdinen
turvallisuuskytkin on pois
paalta ylikuumenemisen

vuoksi
Etukappale (21) Kierukkaan (20) on tarttunut
ei irtoa. lihaa.

Sahkopiiriin on liitetty liian
monta laitetta.
Vikaa ei loydy.

Sahkonjakelun
sulakeautomaatti
loksahtaa pois
paalta.

Tyonna pistoke
pistorasiaan

Kytke sulakeautomaatti
paalle.

Anna laitteen jadhtya.

Poista lukitus kuten
kappaleessa Lukituksen
poisto (sivu 7) kuvataan.
Vahenna sahkopiiriin
liitettyja laitteita.

Ota yhteytta
asiakaspalveluun.

Mikali vika ei korjaannu ylla mainittujen ohjeiden my6ta, niin ota yhteytta

asiakaspalveluun.

Varaosat ja muut varusteet

Varaosia ja varusteita voi tilata verkkosivumme tai asiakaspalvelumme kautta.

Tekniset tiedot

Malli

Tyyppinumero
Mitat (p x | x k)
Paino n.
Kayttdjannite
Verkkotaajuus
Teho
Suojausluokka
IP-luokitus

Lihamylly
Pro-Star
Z 66130

275 x 200 x 380 mm

4,2 kg
230V~
50 Hz

600 W (850 W maks.)

I
IP X0
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