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Jauheliha on
herkullista!

Oikeanlainen lihamylly avaa uusia mahdollisuuksia riistan
valmistamiseen, silla jauhelihaa voi kayttdd monipuolisesti ja
se sopii oikeille herkkusuille. Lihamyllyn kdytdssa on kyse
saaliin mahdollisimman monipuolisesta hyddyntédmisesta.
Silla nimittain saadaan kayttddn epasuosittujakin osia, kuten
niska, lavat, kylkiluut ja tietysti kokonaisia osuuksia lonkasta.
On hyva tietad, etta riistanlihaa voi yleensa kasitelld samalla
tavoin kuin kasvatettua lihaa. Jauhettavan riistanlihan
rasvapitoisuus on tosin pieni, joten siihen on suositeltavaa
lis4ta rasvaa siasta tai villisiasta. Nain saadaan aikaan
mehevampi maku ja jauheliha sidostuu paremmin. Mika
parasta, mukana tulevalla makkarasuppilolla tdma lihamylly
muuttuu helposti makkarantayttolaitteeksi.

Uudet lihamyllyt

Uudet lihamyllymme on kehitetty vuosikymmenten
kokemuksella lihanjalostuksesta ja tarkeisiin
yksityiskohtiin keskittyen. Niilla tydskentely on tarkkaa,
hygieenista ja mita tehokkainta.

Jahtionnea toivottavat
Aaron, Andreas, Christian ja Manfred Landig

Tietoa naista kayttoohjeista

Naissa kayttoohjeissa on tarkeaa tietoa Landigin
lihamyllysarjan tuotteiden kayttddnotosta, turvallisuudesta,
tarkoituksenmukaisesta kaytdsta ja huoltamisesta.

Pidathdn huolta siité, etta kaikilla téta laitetta kayttéavilla
henkiléilld on aina mahdollisuus lukea siihen kuuluvia
kéayttéohjeita. Ne ovat vélttaéméttdmét etenkin ndissé
tybvaiheissa:

* kayttéonotto

* kayttod

« laitteen puhdistaminen
* vianetsinta.

Sailytd nama kayttdohjeet. Mikali myyt laitteen eteenpain,
on my0s kayttdohjeet ehdottomasti annettava uudelle
omistajalle. Naissa kayttdohjeissa ei voida ottaa huomioon
kaikkia mahdollisia nakodkohtia. Jos tarvitset lisatietoa tai
nama ohjeet eivat kata kohtaamaasi ongelmaa ollenkaan tai
riittdvan tarkasti, kdanny Landigin asiakaspalvelun tai
jalleenmyyjan puoleen.

Turvaohjeet ja varoitukset

Noudata téssa annettuja perustavanlaatuisia
turvatoimenpiteita aina, kun kaytat sdhkélaitteita.

TARKEAA

Lue nédmé kéyttbohjeet seké laitetta koskevat
varoitukset ja tunnusmerkit
huolellisesti ja kokonaisuudessaan!

Tarkista
toimituskokoonpano
vaurioiden varalta!

* Varmista, etta laite on koottu ohjeiden mukaisesti ja etta
kaikki liikkuvat osat ovat oikeassa asennossa eivatka ole
jumissa. Kay lapi kaikki muutkin edellytykset laitteen
moitteettomalle toiminnalle.

» Ota yhteytta asiakaspalveluumme
(ks. asiakaspalvelu, s. 11), jos jokin osa, virtajohto,
jauhinrunko tai moottori on vaurioitunut.

» lrrota pistoke aina pistorasiasta, kun laite ei ole
kaytossa.

» lIrrota pistoke pistorasiasta myds aina ennen osien tai
lisdvarusteiden kiinnittamista tai irrottamista ja ennen
laitteen puhdistamista. Ole erityisen varovainen! Taman
ohjeen noudattamatta jattdminen johtaa suureen
loukkaantumisvaaraan.

* Kun olet irrottanut pistokkeen, kdynnista laite
virtakytkimesta ja sammuta se sitten. Nain varmistat, etta
laitteen jddnnodsvirta purkautuu pois.

Al3 koskaan jitad kdynnissa olevaa lihamyllya
ilman valvontaa!

Kun laite on kadynnissa ja syotat siihen
elintarvikkeita, dla missaan tapauksessa laita
katta ruuville vievaan putkeen.

Kun laite on kdynnissd, pidd sormet loitolla
ruuvista ja terista.

Al3 koskaan kosketa liikkuvia osia; se voi
johtaa vakavaan loukkaantumiseen.

TARKEAA

Kéyté ainoastaan
tuotteen mukana
toimitettua syéttbkapulaal

» Laitteen saa sammuttaa ja moottorin kiertosuunnan
vaihtaa vasta sitten, kun kaikki liikkuvat osat ovat
pysahtyneet. Lihamyllysta saa irrottaa osia vasta sitten,
kun siitéa on kytketty virta pois.

» Kiinnita hiukset, vaatteet ja mahdollisesti muut vapaana
roikkuvat esineet pois tielta ja kaari pitkat hihat ylos
ennen lihamyllyn kayttoa.

» Poista solmiot, sormukset, rannekellot, rannekorut ja muut
mahdolliset korut ja asusteet ennen laitteen kayttoa.

+ Ala koskaan kéayta laitetta, jonka virtajohto tai pistoke
on vaurioitunut tai kun laite on toiminut viallisesti.

Kayta vain alkuperaista
virtajohtoa!

+ Ala kéyta laitetta ulkotiloissa. Se on tarkoitettu ainoastaan
sisakayttoon.

+ Ald anna virtajohdon menna pdydan- tai tiskinlaidan yli
tai koskettaa mitaan teravaa esinetta tai kuumaa pintaa.

* Varmista, ettei virtajohto ole taittunut, jumissa laitteen alla
tai kiertynyt lihamyllyn ymparille.

« Ala irrota pistoketta pistorasiasta vetamalla
virtajohdosta.

+ Ala koskaan kéyta jatkojohtoa. Liitd pistoke aina suoraan
maadoitettuun pistorasiaan.

» Tassa lihamyllyssd on maadoitettu kolmivaiheinen pistoke,
joka on liitettdvd suoraan maadoitettuun pistorasiaan
(230 V, 50 Hz).

» Maadoitettuja pistokkeita kaytetaan metallikuorisissa
laitteissa, jotta kayttaja ei saisi sahkoiskua.



s /\ VAROITUS

Ald muokkaa pistoketta millaan tavalla
dlaka koskaan irrota kolminapaisen pistokkeen
maadoitustappia. Se johtaa takuun
mitatoitymiseen ja mahdollisesti kuolettavaan
sahkoiskuun.

Aseta lihamylly aina kestavalle ja liikkumattomalle
alustalle. Varmista, ettei laite ole liian |dhelld ty6tason
reunaa, jossa sitd on helppo tdnaista vahingossa tai josta
se voi tippua helposti alas.

On taysin tavallista, etta vaihteistokotelo ja moottorin
kotelointi kuumenevat kéytéssé. Ala koske naihin osiin,
kun laite on kaytdssa.

Pienenna tahattoman kaynnistymisen riskia varmistamalla,
etta laitteen virtakytkin on 0-asennossa, ennen kuin laitat
pistokkeen pistorasiaan.

Irrota virtajohto pistorasiasta aina sailytysta varten.
Verkkovirtaan kytketty laite muodostaa palovaaran,
etenkin jos laite koskettaa kaapiston seinaa tai ovea.

Ala koskaan kytke lihamyllya verkkovirtaan paikassa,
johon voi paasta vetta.

Ala koskaan upota lihamyllyé veteen tai muihin nesteisiin,
koska siitd syntyy kuolettavan séhkdiskun vaara.

Kun puhdistat jauhinta, varmista, etta olet erottanut sen
moottoriosasta.

Al koskaan huuhtele moottoriosaa juoksevan veden alla.
Ala kayta sen puhdistamiseen muuta kuin kosteaa
pyyhetta. Moottoriosassa on sormenjalkia estava pinnoite.
Ala vaurioita sitd naarmuttamalla tai puhdistamalla osaa
liian voimakkaasti harjalla tai pesusienella.

Ala kayta lihamyllya, kun katesi ovat marat tai seisot
maralla alustalla.

Takuu mitatoityy, jos laitteessa kaytetaan lisaosia tai osia,
joita Landig ei nimenomaisesti ole hyvaksynyt tai myynyt
kyseiseen kayttéon. Sellaisten osien kayttd voi myds
johtaa tulipaloon, séhkéiskuun tai loukkaantumiseen.

Al3 kdytd vahvoja
puhdistusaineita!

» Ala koskaan aseta laitetta kuuman polttimen lahelle,
uuniin tai tiskikoneeseen.

» Ala koskaan kayta hankaavia puhdistusaineita tai -liinoja
jauhimen tai moottoriosan puhdistamiseen.

+ Al koskaan kayta lihamyllya muulla kuin
tarkoituksenmukaisella tavalla. Tarkempaa tietoa on
sivulla 5 kohdassa
"tarkoituksenmukainen kaytto".
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mitatoivat takuun.

+ Al3 koskaan kayté lihamyllya yli 10 sekuntia, ilman ett
laitteen sisalla on prosessoitavaa lihaa. Ruuvin ja
jauhimen rungon valinen hankaus
tuottaa niin paljon lampd3, etta liha voi takertua myllyn
sisapintaan.

+ Ala koskaan jauha lihamyllylla luita, pahkinéité tai muita
kovia esineita.

+ Pida laitetta kayttdessasi silmiensuojaimia tai suojalaseja.
Silmalasit eivat ole suojalasit. Suojalasien on vastattava
standardia ANSI Z87.1. Vinkki: soveliaisiin suojalaseihin
on painettu teksti Z87.

+ Valmistaja ei kanna mitdan vastuuta laitteen
epatarkoituksenmukaisesta kaytosta.
Epéatarkoituksenmukainen kaytté mitatoi takuun
automaattisesti.

+ Ala koskaan kayté laitetta huumeiden tai alkoholin
vaikutuksen alaisena.

Virhevastuu

Valmistajan antama kaksivuotinen takuu kattaa kaikki
lihamyllyn osat. Se koskee puutteita, jotka johtuvat valmistus-
ja materiaalivirheista. Se ei vaikuta lakisaateiseen
virhevastuuseen (suom. huom.: tdma koskee Saksaa. Ks.
paikallinen lainsaadanto).

Takuu tai virhevastuu ei kata vahinkoja, jotka johtuvat laitteen
epatarkoituksenmukaisesta kasittelysta tai kaytosta, eika
puutteita, jotka vaikuttavat laitteen toimintaan tai arvoon vain
vahimmissa maarin. Lisaksi Landig ei kanna vastuuta
vahingoista, jotka johtuvat laitteen huoltamatta jattamisesta tai
puutteellisesta huollosta. Myés tallaisissa tapauksissa takuu
mitatoityy. Kuljetusvauriot jaavat takuun ulkopuolelle, ellei
Landig ole vastuussa kuljetuksesta. Takuun ulkopuolelle
jaavat myods sellaiset vauriot, jotka ovat seurausta muun kuin
Landigin tai sen virallisen edustajan tekemista korjauksista.

Perusteltujen reklamaatioiden kohdalla Landig valitsee oman
harkintansa mukaisesti, korjataanko viallinen laite vai
vaihdetaanko se ehjaan tuotteeseen. Lisatietoa on
osoitteessa https://www.landig.com/garantie

Vastuunrajaus

Kaikki naissa kayttdohjeissa annetut

tekniset tiedot, muut tiedot seka asentamisesta, kaytosta,
puhdistamisesta ja huoltamisesta annetut ohjeet olivat
painohetkella ajantasaiset ja perustuivat siihenastisiin
kokemuksiimme ja parhaaseen tietdmykseemme.

Huomaathan, ettd naiden ohjeiden sisalldsta, kuvituksesta
tai kuvauksista ei voi esittaa minkaanlaisia vaateita.

Valmistaja ei kanna vastuuta vahingoista, joiden syyna
on

* kayttdohjeiden noudattamatta jattdminen

« epatarkoituksenmukainen kayttd

* laitteeseen tehdyt tekniset muutokset

* epaasianmukaiset korjaukset

» muiden kuin sallittujen lisa- ja varaosien kaytto.

Valmistaja ei kanna vastuuta kddnnosvirheista. Ainoastaan

alkuperainen saksankielinen teksti on sitova, josta siitakaan ei

voida sulkea pois lauserakenne- ja merkkivirheita.

Tarkoituksenmukainen kaytto

Olet hankkinut arvokkaan Landig-lihamyllyn. Taté laitetta ei
ole tarkoitettu paivittdiseen ja intensiiviseen kayttddn
kaupallisessa tai teollisessa tuotannossa. Huomaa myds
laitteen suurin kasittelynopeus, joka on 90 kg tunnissa.

Kayta laitetta vain sisalla (suljetussa tilassa). Talla laitteella
voi prosessoida lihaa, makkaroita, linnunlihaa, kalaa,
kinkkua/pekonia seka taikinaa. Al4 misséan tapauksessa
hienonna silla kovia esineitd, kuten luita tai jaatyneita
elintarvikkeita.

Tama laite on tarkoitettu kotitalous- ja harrastekayttéon
(metsastys, kalastus, vahittaiskauppa maaseudulla),
lihanjalostukseen pienyrityksessa ja muuhun vastaavaan
kayttéon.

Muu tai laajempi kayttd katsotaan
epatarkoituksenmukaiseksi.

Taman laitteen epatarkoituksenmukainen kaytto voi
johtaa merkittaviin vaaroihin!

+ Kayta laitetta ainoastaan maarattyyn tarkoitukseensa.

* Noudata ehdottomasti ndissa ohjeissa kuvattuja
toimintatapoja.

Epéatarkoituksenmukaisesta kaytdsté johtuvista
vahingoista ei voi esittdd minkaanlaisia vaateita. Niissa
tapauksissa riski ja vastuu jadvat yksinomaan kayttajalle.

Pakkausta avattaessa

Avaa pakkaus nain:

Poista laite laatikosta. Irrota kaikki pakkausmateriaalit ja
mahdolliset tarrat. Ala kuitenkaan irrota tyyppikilpea!

Ennen kayttoonottoa

Puhdista kaikki yksittaiset osat perusteellisesti tiskiaineella ja
lampimalla vedella, jottei niihin ja& mahdollisia tehdasjaamia.
Ks. kohta "puhdistaminen”.

Kayttoalustan vaatimukset

Laitteen kayttddnotossa on huomioitava nama seikat,
jotta se toimisi turvallisesti ja moitteettomasti:

Kayttdalustan I. sen pinnan, jolla laite kaytettdessa seisoo, on
oltava vaakasuora, vakaa, luistamaton ja
kuumuudenkestava. Lisaksi sen kantokyvyn on riitettava
laitteen painolle. Ala aseta laitetta kuumaan, markaan tai
kosteaan ymparistoon.

Valitse sellainen paikka, jossa lapset eivat ulotu liikkuviin
osiin. Pida myds irto-osat, kuten lihamyllyn tera, poissa
lasten ulottuvilta. Laitetta ei ole tarkoitettu
sisaanasennettavaksi seinaan tai kiintedan kaappiin.

Pistorasian on oltava lahella siten, etta hatatapauksessa
laitteen pistokkeen voi vetaa siita valittomasti irti.
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Tuotekuvaus

Mitat ja osat

@ Jauhinrunko
@ systtdastia
(3 Pikalukitsin

@ Liukumattomat jalat
(® Moottoriosa
® Lukkorengas

@ Reikalevy
Kiertokytkin

325 mm

Tuotenrot: ‘@ FLO050

FL0051 @ FL0052

Toimituskokoonpano

@1 x jauhinrunko

@ | x syottoastia

@ | X moottoriosa

@ | x lukkorengas

@ | x ruuvi

| x syottokapula

@1x makkarasuppilo

(D | x ristitera

@3 Ix kibbeh-lisiosa

3 x reikilevy (3 + 5 + 8 mm)

Kokoonpano lihan

jauhamiseen
@ systtvastia {5) Ristitera
@ pikalukitsin (® Reikalevy

@ Lukkorengas

@ Jauhinrunko

@ Ruuvi

Kokoonpano makkaroiden

valmistamiseen
@ systtcastia ®)Ristitera
@ Pikalukitsin {(® Reikalevy
@ Jauhinrunko @ Makkarasuppilo
® Ruwvi Lukkorengas

Kokoonpano kibbeh-pyorykodiden valmistamiseen

® Syéttdastia @ Ruuvi
® Pikalukitsin ® Kibbeh-lisdosa
® Jauhinrunko Lukkorengas




Kiertokytkimen toiminnot

Kiertokytkimesta ® valitaan laitteen
toimintatapa.

Asento 0
Lihamylly on valmiustilassa.

Kierra kytkin asennosta 0 asentoon 1 valitaksesi
ensimmaisen kayttdvaihteen.

Asento 1
Suosittelemme kayttdmaan ensimmaista vaihdetta

* pienten lihamaarien jauhamiseen
* makkaroiden tayttamiseen
*  kibbeh-pydrykéiden valmistamiseen.

Kierra kytkin asennosta 1 asentoon 2 valitaksesi toisen
kayttévaihteen.

Asento 2

Suosittelemme kayttdmaan toista vaihdetta silloin, kun
laitetta kaytetdan lihamyllyna.

Kierra kytkin asentoon (&} kayttéaksesi moottoria
vastakkaiseen kiertosuuntaan.

Asento O
Suosittelemme kayttamaan tata "peruutusvaihdetta” ndissa tapauksissa:

*  Avaa lukkorengas ja irrota sitten reikalevy ja ristitera.
Kayta kytkinta O-asennossa sekunnin ajan, niin ruuvi
tulee ulos automaattisesti.

*  Vaihdetta voi kayttaa tukoksen tai jumiutumineen
laitteen avaamiseen. Aseta kiertokytkin 0-asentoon,
odota hetki ja kierra se sitten O_-asentoon. Lihamylly
vapauttaa tukoksen ruuvilta.

Jauhinrungon kiinnittaminen

Katso, ettei laite ole kytketty
verkkovirtaan, ennen kuin kiinnitat osia.

* Nosta ylos salpa ® avataksesi pikaliittimen @

Vie jauhinrunko ® littimeen suorassa ja perille saakka.

Sen on oltava kokonaan paikallaan pikaliittimessa @ jotta
salvan voisi painaa kiinni.

* Paina salpaa @ myo6tapaivaan lukitaksesi pikaliittimen

@.

« Aseta ruuvi @ rungon sisaan siten, etta sen kierre on
yhdensuuntainen moottoriosan vetoakselin kanssa.
Kierra ruuvia kevyesti myotapaivaan, kunnes se liukuu
koloonsa.

+ Aseta ristiterd ruuvin neliskanttiseen kantaan @ Teran
tasainen puoli tulee jauhinrungon suuta kohti. Vinkki:
Tera kay ruuvin kantaan vain yhdella tavalla.

» Valitse sopivankokosilla refilld varustettu reikalevy ja
aseta se jauhinrunkoon. Reikalevyn sakaroiden on
asetuttava oikein jauhinrungon suulla oleviin loviin.

Vinkki: Kdytd kunkin reikdlevyn kanssa omaa
rvistiterdd, niin jauhatuksen tekstuuri sdilyy
tdydellisend kauan.

» Aseta lukkorengas ® jauhimen suulle ja kierra sita
myo6tapaivaan, kunnes se lukitsee jauhimen osat
kevyesti paikoilleen.

+ Aseta sytttoastia @ syo6ttoputken paalle ja paina sita
alaspain, kunnes se on varmasti paikoillaan.

Lihan jauhaminen

+ Laita kiertokytkin 0-asentoon ja pistoke pistorasiaan. Laite
on nyt valmiustilassa.

+ Laita jauhimen suun alle Landigin kateva,
ruostumattomasta terdksesta valmistettu vati, jonne
keraat valmiin jauhelihan.

Vinkki: Prosessoitavien elintarvikkeiden on oltava
jddhdytettyjd tai kevyesti pakastettuja. Parhaan
tuloksen saat leikkaamalla prosessoitavan lihan n. 3-
4 cm:n kokoisiksi kuutioiksi.

Vinkki: Hienoa jauhelihaa tehdddn parhaiten
jauhamalla liha kahdesti; ensin suurireikdiselld levylld
(esim. 8 mm) ja sitten pienireikdiselld levylld (esim.

3 mm).

+ Kaynnista laite kiertokytkimesta. Kierra kytkin ensin
asennosta 0 asentoon 1 valitaksesi ensimmaisen
vaihteen. Anna laitteen kayda parin sekunnin ajan,
ennen kuin kierrat kytkimen asentoon 2.

+ Syota lihaa/elintarvikkeita sy6ttoputkeen ainoastaan
syéttokapulaa kayttaen. Ala paina liian voimakkaasti,
koska laite vetda lihan ruuvin ja reikalevyn lapi lahes
itsestaan.

Syotd massaa syottoputkeen vain
syottokapulalla. Ala kayta sormia tai mitaan
muuta esinetta!

Ald anna laitteen kiydi ilman prosessoitavaa
lihaa.
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Tyhjana kayminen voi vahingoittaa laitetta.
Liha toimii laitteen lapi kulkiessaan
voiteluaineen tavoin. Sammuta laite
valittomasti, kun prosessoitava liha loppuu.

* Kun jauhaminen on paattynyt, sammuta laite kiertdamalla
kiertokytkin portaittain asennosta 2 asentoon 0.

Irrota ehdottomasti pistoke pistorasiasta, ennen kuin
aloitat laitteen puhdistamisen. Jauhimen purkaminen
tapahtuu kaanteisessd jarjestyksessad kuin jo aiemmin
ohjeistettu asentaminen.

Makkaroiden tayttaminen

» Jauhimen asentaminen tapahtuu muuten samalla
tavalla kuin lihan jauhamista varten (ks. sivu 8), mutta
ennen lukkorengasta jauhimeen asennetaan viela

makkarasuppilo @

Vinkki: Yksikin henkild riittdd tdyttdmddn makkaroita
lihamyllylld, mutta suosittelemme silti tekemddn niitd
paritydskentelynd. Vaihtoehto: kéiytd Landigin
kytkinpoljinta.

* Prosessoitavan makkaramassan on oltava jaahdytettya.
Ala ylitayta sydttdastiaa massalla. Ruuville vievan
sy6ttoputken on pysyttédva avoimena, jotta tayttd olisi
hallittua.

« Laita makkarankuori tayttésuppilon paalle. Veda 10—
15 cm kuorta suppilon paalta ja solmi sen paahan
solmu.

Vinkki: Saat paremman tuloksen, kun piddt
keinokuorta tai luonnonkuorta ensin haaleassa
vedessd n. 10 minuutin ajan.

« Kaynnista laite kiertokytkimesta. Kierra kytkin ensin
asennosta 0 asentoon 1 valitaksesi ensimmaisen
vaihteen.

» Syota putkeen varovasti massaa.

* Yksi henkil6 kayttaa lihamyllya ja syottda kapulalla
massaa putkeen, kun toinen ohjaa massaa kuoreen.

* Ohjaa tayttyvé makkarankuori varovasti puhtaalle ja
kuivalle alustalle. Ala tayta kuoren viimeisia 10-15
senttimetria.

Vinkki: Téytd kuorta hitaasti, jotta sen sisdlle ei pddse
muodostumaan ilmataskuja. Jos wmakkaraan jdd
kaikesta huolimatta ndkyvid ilmataskuja, voit pddstéd
niistd ilmat pois kdtevdsti Landigin makkaraneulalla.

» Kun koko kuori on taytetty, kierrad avoin pda umpeen ja
sido se kiinni.

» Kierra makkaraan halutessasi yksittaisia patkia.

» Kun tayttd on paattynyt, sammuta laite kiertamalla
kiertokytkin asennosta 1 asentoon 0.

Kibbeh-pyorykoiden tekeminen

Jauhimen asentaminen tapahtuu muuten samalla tavalla
kuin lihan jauhamista varten (ks. sivu 8), paitsi reikdlevy
korvataan kibbeh-lisaosalla@.

Tietoa: Kibbeh on perinteinen ruoka Léahi-iddssa. Kibbeh
tarkoittaa itdmaisia mykyjé. Ne ovat py6rykéité, jotka tehddén
bulgur-vehnésté, jauhelihasta ja sipulista lihamyllylla. Kibbeh-
lisGosa antaa pyorykéille perinteisen munanmuodon.
Téllaiset pybrykét on tarkoitus uppopaistaa.

Puhdistaminen, huolto ja
sailyttaminen

Varmista ennen puhdistamista, etta laite on
sammutettu ja etta sen pistoke on irrotettu
pistorasiasta.

» Paina pikaliittimen salpa yl6s ja irrota jauhin
pikaliittimesta.

» Purajauhin ja pese sen osat perusteellisesti kasin
kuumalla saippuavedella.

* Pida huolta siit3, ettd millekdan pinnalle ei jaa rasvaa tai
6ljya. Huuhtele kaikki osat perusteellisesti ja kuivaa ne.

TARKEAA

Puhdista laite vélittémasti kdyton jélkeen.

Ald upota moottoriosaa veteen tai muuhun
nesteeseen.

» Puhdista moottoriosa ainoastaan kostealla pyyhkeella.
Huoltovinkki: Voitele reikélevyt ja terd

elintarvikesopivalla silikonisuihkeella ennen jokaista
kédytt6d ja jokaisen kdyton jalkeen.

Havittaminen

ﬁ Té&ta tuotetta ei saa havittaa
f— c € @ tavanomaisen kotitalousjatteen
joukossa. Se on vietava
kotitalouselektroniikan kierratyspisteeseen. Se on ilmoitettu
seka kayttdohjeisiin ettd itse tuotteeseen painetulla
erilliskerdysmerkinnalla. Laitteen materiaalit ovat
merkintdjensd mukaan kierratettavissa. Viemalla vanhan
laitteen kierratettédvaksi joko raaka-aineena tai muulla tavalla
teet tarkedn teon ymparistdn suojelemiseksi. Kysy
tarvittaessa kunnaltasi, missa on sopiva kierratyspaikka.

SER-rekisterinro DE 86929896

Asiakaspalvelu

Mikali Landig-lihamyllyssasi on valmistusvika, kdanny
jalleenmyyjan puoleen tai ota yhteytta Landigin
asiakaspalveluun soittamalla numeroon +49 758 190 430 tai
lahettamalla sahkopostia osoitteeseen info@landig.com
(suom. huom.: palvelukieli on oletettavasti saksa/englanti).

/\ TARKEAA

Al3 laita alumiinisia osia (ruuvi ja
jauhinrunko ) tiskikoneeseen vaan
pese ne kasin!
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